‘%‘ Menus du 29 mai au 9 juin 2023

PAUL EMILE VICTOR
X MOFESSINEL

(sous réserve d'approvisionnement )

Déjeuner Déjeuner
Entrée chaude

Kefta de volaille
Ceeur de merlu au safran

Céréales bio
Légumes tajines

1)

Fruit ou entremet maison

Salad’bar Entrée au choix
. Fa .
Lasagnes maison ™ Chipolatas
au beeuf ou végétarienne Filet de poisson meuniére

Endives braisées Purée de pommes de terre
Duo de carottes

Fruit ou fromage blanc .
Fruit ou patisserie

tré .
Salad’bar Entrée au choix

Mercredi Mercredi
Boulettes d’agneau sauce curry F4 Cordon bleu
Dos de colin au beurre blanc

31 Filet de poisson tex mex 7

Mai Semoule Juin Pates
Piperade Epinards a la créme

Fruit ou ile flottante Fruit ou compote

Salad’bar Entrée au choix

Sauté de boeuf Steak haché sauce au poivre
Accras de poisson Poisson pané au citron

Pates Riz
Brocolis Courgettes sautées
2
Fruit ou mousse au chocolat maison Fruit ou fromage blanc au coulis de fruit

Salad’bar Entrée au choix
Vendredi Jambon grill Vendredi Brochette de poulet

2 Filet de paisson au citron q Filet de poisson

it Lentitles Juin Frites
Brunoise de legumes Julienne de légumes

Fruit ou patisserie maison i
Fruit ou glace

A
TOUS LES MIDIS : Salade, fromage a la coupe ou yaourt nature bio "2 prdutsbio . Fait maison Vegan

Le Chef de restauration L'Adjointe Gestionnaire Le Proviseur
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